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pentru atribuirea contractului de servicii de catering in vederea acordarii suportului
alimentar - tip masa caldi, inclusiv fruct, pentru elevii si prescolarii din cadrul Scolii
Gimnaziale Cichorini, in cadrul Programului national "Masi sinitoasi"
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1. Prembul

Prezentul Caiet de sarcini s-a intocmit in conformitate cu prevederile Legii nr.98/ 2016,
privind achizitiile publice si H.G. nr. 395/ 2016 - normele de aplicare a Legii nr. 98/ 2016 cu
modificarile si completarile ulterioare si include obiectivele, sarcinile, specificatiile si
caracteristicile produselor descrise in mod obiectiv, Intr-o manierd corespunzitoare indeplinirii
necesitatii achizitorului, mentionind metodele si resursele care urmeazi si fie utilizate de citre
contractant si produsele care trebuie furnizate de cétre contractant, inclusiv nivelurile de calitate
precum si cerintele aplicabile contractantului in ceea ce priveste informatiile si documentele ce
trebuie puse le dispozitia achizitorului.

Cerintele precizate In Caietul de Sarcini sunt considerate a fi minimale. Orice oferti de
bazd prezentatd care se abate de la prevederile Caietului de sarcini, va fi luatd in considerare
numai in mésura in care propunerea tehnicd presupune asigurarea unui nivel calitativ superior
cerintelor minimale din Caietul de Sarcini.

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia pentru elaborarea si prezentarea
ofertei si constituie ansamblul cerintelor pe baza cdrora se elaboreazi de citre fiecare ofertant
propunerea tehnica.

Caietul de sarcini contine, in mod obligatoriu, specificatii tehnice. Acestea definesc, dupa
caz caracteristici referitoare la nivelul calitativ, tehnic si de performanta, siguranta in exploatare,
dimensiuni, precum si sisteme de asigurare a calitatii, ambalare si etichetare, marcare, conditiile
pentru certificarea conformitatii cu standardele releviante sau altele asemenea.

Ofertarea de produse cu caracteristici tehnice inferioare celor prevazute in caietul de

sarcini atrage descalificarea ofertantului.

2. Informatii generale i
Autoritate contractantd : U.A.T. comuna Ciohorini ;

Beneficiar : Scoala Gimnaziald Ciohorini.
Beneficiarii finali sunt elevii si prescolarii din cadrul Scolii Gimnaziale Ciohorani.

3. Cadrul legal
Furnizarea suportului alimentar constind in masi calda pentru prescolarii si elevii Scolii

| Gimnaziale Ciohorini, se va realiza in conformitate cu ugmatoarele prevederi legale:

1. Hotararea Guvernului Romaniei nr. 24/15.01.2024 privind instituirea Programului national
“Masi sdndtoasi™ ;

2. Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sinitoasd in unitdtile de invitimant
preuniversitar;

3. Ordinului ministrului _sdndtdtii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza
unei alimentatii sdndtoase pentru copii $i adolescenti;

4. Legea nr. 98/2016 privind la achizitiile publice, cu modificirile si completirile ulterioare;

5. Hotérarea Guvernului nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare Ia atribuirea contractului de achizitie publici/acordului - cadru
din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice;




6. Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29
aprilie 2004 privind igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

7. Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilic
2004 privind normele specifice de igiend care se aplicd alimentelor de origine animala, cu
amendamentele ulterioare;

4. Modalitatea de airibuire o contractului de achizitie publicg

Procedura de atribuire a contractului de servicii a suiportului alimentar tip mesi caldi se
organizeaza la nivelul U.A.T. comuna Cichoréani si se stabileste potrivit prevederilor Legii nr.
98/2016 privind achizitile publice, cu modificdrile si completirile ulterioare, respectiv
procedura simplificatd proprie aplicabild in cazul serviciilor sociale i al altor servicii specifice
previzute in anexa nr. 2, la Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice.

5. QObiectul achizitiei

Servicii de catering (pregitirea, prepararea §i livrarea hranei) tip masa caldi compus din 2
feluri de méncare calda (supd /ciorbd + fel principal) pentru elevii si prescolarii din cadrul Scolii
Gimnaziale Ciohorini, in cadrul Programului national "Masi sindtoasi" in anul 2024.

Transportul $i distribufia zilnicd a suportului alimentar se va realiza in conformitate cu
prevederile Hotdrarii Guvernului nr.24/2024 privind instituirea Programului national "Masa
sanitoasd" .

6. Durata contractului de achizitie |
Contractul de achizitie se va derula pe perioada desfisurdrii cursurilor scolare din anul

2024. Conform prevederilor art. 2 alin. (3) din Hotdrdrea Guvernului nr.24/2024 privind
instituirea Programului national "Masd sandtoasd”, suportul alimentar nu se acordi pe perloada
vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zﬂe nelucritoare.

7. Cantitdti necesare
Pentru estimarea necesarului, cantitativ si valoric, aferente contractului de prestiri

servicii de catering in vederea furizirii suportului alimentar tip masd caldd, in regim catering s-a

tinut cont de:
- numdrul maxim al prescolarilor si elevilor unititii de invitimant, repartizat astfel:

e perioada desfisuririi cursurilor scolare din anul 2024 — 185 beneficiari:
| !

- numdrul de zile de scoala repartizate In cadrul contractului :
¢ npumdirul zilelor in care se desfisura cursurilor scolare din anul 2024 -112

zile

Cantitatea estimati este de_ 20.720 portii suport alimentar tip masi caldi, in regim

catering.
Suportul alimentar tip masa calda este compus din 2 feluri de mancare calda (supi /ciorbi

+ fel principal).

8. Calculul valorii estimate a contractului
Prin Hotdrarea Guvernului Roméniei nr.177/2024 privind repartizarea pe

unitdti/subdiviziuni administrativ - teritoriale si pe unititi de invatimént preuniversitar de stat a
sumel, prevazutd In bugetul de stat pe anul 2024, pentru finantarea Programului national "Masi




sdndtoasd" a fost alocatd pentru comuna Ciohordni, suma de 431.000 lei, inclusiv TVA, pentru
un numar de 194 elevi si prescolari, pana la 31.12.2024.

Valoarea maxima/beneficiar este de 13,76 lei, fard TVA/suport alimentar /zi, valoare ce
cuprinde pretul produselor, al ustensilelor sigilate necesare consumului, cheltuielile de transport,
de distributie si de depozitare a acestora, dupd caz.

Valoarea estimata a contractului este de — 285.107.2 lei fird T.V.A. (20.720 x 13,76

lei/portie fird T.V.A.).
Decontarea si plata se va face numai in funtie de serviciile prestate in baza comenzilor

ferme primite de la beneficiar.
Plata serviciilor contractate se efectueazi de cétre ordonatorul principal de credite, in
- termen de 30 zile, pe baza documentelor de receptie calitativi si cantitativd, intocmite si

aprobate de unitatea de invatimant.

9. Criterii de evaluare si departajare
Criteriul care va fi utilizat pentru atribuirea contractului de furnizare este pretul cel mai

scdzut, cu conditia respectarii cerintelor caietului de sarcini.

10, Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar tip masi caldd in regim catering il au
prescolarii si elevii prezenti la activitatile didactice pe perioada cursurilor. Suportul alimentar nu
se acdrdé in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin 1ege ca zile nelucritoare.

Scoala, prin reprezentantii sdi, va comunica zilnic prestatorului numarul de portii (suport
alimentar) necesar, iar acesta din urmi, va preda scolii numirul de portii (suport alimentar)
corespunzator numarului de prescolari si elevi prezenti la cursuri.

Unitatea de invatdmant raspunde, in mod direct, de asiggrarea conditiilor de primire,
receptie gi distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanei responsabile in acest
sens, precum §i de confirmare a documentelor ce stau la baza platilor produselor alimentare.

Consiliul de administratie al unititii de invitdmant stabileste modalitatea prin care se va
face prezenta elevilor/prescolarilor pentru a li se comunica furnizorilor, zilnic, numirul de
portii/pachete alimentare care li se vor distribui elevilor/prescolarilor prezenti la cursuri.

Servirea mesei calde in cadrul unitatii de invitimant se face de citre persoane desemnate
de condﬁcerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire si 46 intrefinere care a participat, in
prealabil, la igienizarea spatiilor sanitare, cu respectarea prevederilor Ordinului ministrului
sdnatati si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarca Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind Insugirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatdmant se realizeaza prin activititi de
tipul, fard a se limita la acestea: receptie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea
legislatiei in vigoare, servicii, evidenta zilnica a livrarii mesei calde, completarea formularelor de

raportare periodica.
La nivelul unitatii de invitimént se elaboreazi si se transmite IS un raport semestrial cu

privire la derularea PNMS.




11 Cerinte privind _provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea, transporiul
produselor si autorizatii obligatorii

Suportul alimentar trebuie si respecte prevedrile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sanatoasa in unitatile de invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului siiniitatii publice
nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pregcolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sindtoase pentru copii si adolescenti.

Suportul alimentar trebuie produs in unititi inregistrate/autorizate sanitar - veterinar si
pentru siguranta alimentelor, se distribuie sub form# ambalatd, in conformitate cu prevederile
legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conform prevederilor pct. 8
din anexa nr. 3, la H.G. nr.24/2024, fiind transportat numai cu mijloace de transport
autorizate/inregistrate sanitar - veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Suportul alimentar tip masé calda este compus din 2 feluri de mancare caldi (supi /ciorb
+ fel principal) §1 va fi ambalat in pachete individuale. _

Potrivit principiilor care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi,
conform recomandérilor Institutului National de Sandtate Publicd, suportul alimentar este livrat
zilnic din cantind, respectiv din unititi care trebuie si functioneze conform reglementérilor legale
in vigoare $i este pistrat, pand la servire, dacd hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de
minute de la livrare, in unitatile de invitiméant preuniversitar, in conditii igienico - sanitare si de
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Operatiunea de ambalare si impachetare trebuie si fie ficutd astfel incat s3 se evite orice
sursd de contaminare. Ambalajele sunt specifice produselor alimentare conform prevederilor
legale in vigoare.

Méncarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in
conditii sanitar - veterinare si pentrul siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico! -
sanitare $i la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

In sitvatia desfisuririi cursurilor prin intermediul tehnologiei si al intemnetului sau a
scolarizdrii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor
care nu participd la cursuri in unitatea de invitiméant, conform deciziei la nivel local si cu

respectarea prevederilor legale in vigoare.
Livrarea suportului alimentar se va face la Scoala Gimnaziald Ciohorani, str.9 Septembrie

nr.136.
Ofertantul va depune "Declaratie cu privire la numarul mediu anual de personal al

operatorului economic care presteazi servicii ori executd lucrdri si numarul personalului de

conducere din ultiumii 3 ani". .
Ofertantul va face dovada ci cel phtin o0 persoand are calificarea de bucitar. {
Cennta este obligatorie si neindeplinirea acesteia va conduce la declararea ofertei ca

neconforma.

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitatea scolard, numai cu
nijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar - veterinar i pentru siguranta alimentelor,
potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Ofertantul va depune in cadrul propunerii tehnice copii ale certificatelor de inmatriculare
st ale documentelor ce atestd avizarea sanitar-veterinard a autovehiculului.

Ofertantul va specifica adresa exacti a punctului sdu de tueru (localitate, strada, nr. ) si va
estima timpul (exprimat in numar de minute) pe care mijloacele sale de transport il fac din
punctul propriu al ofertantului si pand la punctul de livrare indicat de beneficiar.

Nu se acceptd un timp de acoperire a punctelor de livrare mai mare de 60 minute,




Avénd in vedere obligativitatea unitatii de invatamant de a pistra 48 de ore probe de
alimente servite prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare si
fie insotitd de o probi gratuitd a suportului alimentar.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate s& detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordipului ministrului  sindtitii  si al ministrului educatiel  nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile
$i completdrile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent,
conform Hotdrarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sdnatitii lucritorilor, cu
modificarile si completdrile ulterioare.

Ofertantul va depune, in cadrul propunerii tehnice Declaratii pe propria rispundere ca
persoancle angajate in producerea, manipularea si destributia produselor alimentare detin
certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent.

12. Noerme minime obligatorii care trebuiesc respectate in pregitirea mesei pentru

prescolari si elevi

1. Nuse adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de
invitamént sau la nivelul unititilor de tip catering si care urmeazd a fi servite
pre§cdlarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimali din
care se prepard aceste méancéruri trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii
permisi a fi addugati In alimente.

2. Ceapa pregitita in prima faz3 a etapei de gitire nu se prijeste, ci se indbusa cu apa.

3. Sarea iodatd utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a
fi addugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de mancare servite; de
exemplu, la masa de prinz nu se vor servi felul 1 i felul 2 preponderente cu glucide -
cereale, ca de exemplu, supa cu gilusti si friptura cu garniturd din paste fiinoase, ci din
legume,

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocituri prajite. Ouile se recomanda a fi servite
ca omiedé la cuptor. |

6.  Se recomandd imbogdtirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate
din cruditati si addugare de legume - frunze in supe gi ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, péstrandu-se in
conditii sanitar - veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii
igienico - sanitare si la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de Invitimant in care se desfasoard programul au obligativitatea de a pistra
43 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

13. Specificatii tehnice




Produsele alimentare vor fi livrate citre institutia de invitimant zilnic din unitifi
autonzate/mregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor §i vor fi piistrate pani la
servire in unitatea de invitimant, in condiftii igienico-sanitare §i de siguranta alimentelor, in

conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.
Suportul alimentar are la bazd variantele orientative de meniu care includ sugestiile

Institutului National de Sénatate Publici exemplificate tn anexa 2 din H.G. nr. 24/2024.
Se va livra masd caldd in regim catering ce va contine mancare gititit3 (sup /ciorba +

fel principal) si vainclude urmitoarele variante de meniu:

1. ciorbd de legume;

2. supd de pui cu legume;

3. ciorbd de vicuti cu legume;

4. legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gritar;

5. méncare de mazire cu piept de pui/came slaba de porc/viti;

6. pilaf cu legume si ficdtei de pui;

7. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;

8. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;

9. orez cu legume si pui/carne slabd de porc/viti la tavi;

10. cartofi gratinati, salati cu piept de pui la gritar;

Ofertantii trebuie s introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmdtoarele categorii:
valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport.
Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului

alimentar f:rebtue insotite de ustensile sigilate, care permit consumul in conditii optime de
igiena, |
In fiecare siptiméni se vor prezenta 5 variante de suport alimentar pentru urmitoarea

saptaména de livrare. Variantele de meniu vor fi intocmite astfel incit pe parcursul unei
sdptaméni, sd nu se furnizeze acelasi tip de suport alimentar. Acelasi meniu nu va fi furnizat dous

zile consecutiv ,

4. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite §i consumate

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantititii de produse consumate
per categorie de produs, in functie de situatia numdrului de copii scolarizati in luna precedents,
pe care o va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de
distributie a produselor alimentare vor pistra documentele justificative pe o perioadd de cel
putin 3 ani, incepind de la sfarsitul anului Intocmirii acestora.

15. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie s respecte prevederile Regulamentului (CE) nr, 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentra produsele alimentare,
cu modificdrile si completirile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactozi, gluten
sau alte probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrand de regim si cantitatea necesard se previd in anexa la contractul de
furnizare, fiind specificate pentru fiecare elev/prescolar.

I6. Siguranti si perisabilitate microbiologicd

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor ciitre unitatea
scolard, va fi ziua producerii.




Produsele alimentare vor fi pistrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale 1n vigoare.

17. Metode de testare §i control
Produsele alimentare distribuite conform prevederilor H.G. nr. 24/2024 se analizeazi

doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor care au metodele

de analizd acreditate.

Dacd unul dintre produse nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul Caiet de
sarcini, achizitorul are dreptul sd-1 respings, iar prestatorul are oligatia, fird a modifica pretul, de
a Inlocui produsul refuzat §i de a face toate modificirile necesare pentru ca pe viitor, acestea sa

corespundd din punct de vedere calitativ.

in cazul in care se vor constatd abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea
de sandtate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul s sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fl obligat s inlocuiasca produsul in cauzi cu altul
corespunzator, fara a pretinde plafi suplimentare pentru acesta, in termen de maxim 2 (dous) ore

de la primirea notificirii.
Dacd deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa

procedura de reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea.

18. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscris prin etichetare urmitorul

element: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ' produs alimentar

preambalat” trebuie indeplinite urmétoarele cerinte: ‘

a) pentru cele distribuite de unititile de alimentatie public se va indica la livrare, printr-
un document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care
provoacd alergit sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si
sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT"; |

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi cald, lista meniului va fi
afisata la loc vizibil §i va contine denumirea produsului, ingredientele componente si
substantele care provoaca alergii sau intolerante.
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